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Le pastis cest quoi ? ,

Ethanol (S)
Anéthol

(huile -Oil)

MiSCiblCS MiSCiblCS

/©/H““W “Hs Appellation
HsC « pastis de Marseille »
"o . Titre alcoolique de Eau “
+ Ethanol 45 % (volumique) ( \/V )
Concentration

d'anéthol de 2 g/l Non miscibles
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Pourquoi cest trouble ?

La diffusion (scattering en anglais) est la propriété de la matiére finement divisée
de disperser la lumiere dans toutes les directions.

Diftusion de la lumiére

Absence
de diffusion

de la lumiére

Taille des particules << A visible Taille des particules = A visible
typiquement inférieure a 10 a 40 nm typiquement > 40 nm
Diftusion de Rayleigh Diffusion de Mie
Taille particules L'a puissance diffusée par les longueurs La puissance diffusée ne
<10 nm fionde proches du bleu e':st 16 fois plus - dépend pas de la longueur
importante que celle diffusée par les Jonde .
longueurs d'onde proches du rouge
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NANE&PE

oo i
Solvant e e /0
Echantillon
Plateforme de caractérisation de
NANOmatériaux Pour I'Enseignement
Financée par I’'Université Paris-Saclay

Lumiere diffusée

T g1y A

g D : facteur de diffusion

Préparation
2C1 de paStiS dilU.éS danS un grand . Fluctuation de la lumiére diffusée g 5 71
verre, allongés avec 5 (classique) a g .

. . . &
7 (piscine) volumes d’eau bien T 5
A o
fraiche et une cascade de glacons. p=-2 2
6N R g

Diameétre
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DLS (Dynamic Light Scattering)

24 B Pastis sans eau froid (5°C)
Pastis piscine (1 pastis / 7 eau)
20 — Pastis chargé (1 pastis / 3 cau)

[a—
(@)
I

Préparation

Intensité de diffusion
o o
| |

2cl de pastis dilués dans un grand

verre, allongés avec 5 (classique) a 4
7 (piscine) volumes d’eau bien
A O L T -'- '- '- |- — |_ 1 1 1 1 1 ' ' L | 1 1 I 1 T -l -l_
fraiche et une cascade de glacons. " R I
10 10 10

Diameétre / nm
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Nanoparticle Tracking Analysis (NTA) O
NANEPE

Plateforme de caractérisation de

Enregistrement Analvse NANOmatériaux Pour I'Enseignemen t

Financée par I'Université Paris-Saclay
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Nanoparticle Tracking Analysis (NTA)

) Température : 16°C
Analyse 14x10 j Moyenne : 106,1 + 1,0 nm
” Max distribution : 95,9 + 1,7 nm

-1

i
[\
I

[a—
]
I

D10: 79,3 £ 1,4 nm
D50:101,7 + 0,6 nm

7 D90: 1353 + - 1,5 nm
‘ PDI : 0,55

i Nombre de particules : 16650
4] y,

4“‘4

2 — ‘
i NANEPE

0 I ! I T ! ! ! LN Plateforme de caractérisation de

2 3 4 5 6 7 89 2 3 4 5 6789 NANOmatériaux Pour 'Enseignemen t

1 O 1 OO 1 OOO Financée par I'Université Paris-Saclay

Diameétre / nm

Concentration / particule.mL




Intensité de diffusion
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Est-ce que cest toujours trouble ?
Influence du rapport Ricard/eau

lum
Augmentation du rapport Ricard/eau

20 % Pastis : Eau (8:2)
10

0
%8 E /\ Pastis : Eau (7:3)

0 —
20 vl :
10 § ‘/_\ Pastis : Eau (6:4) ! ’ ] M

0 i
20
o % /‘\ Pastis : Eau (5:5)

0
20
10 g /—l\ Pastis : Eau (4:06)

0
20
10 é \I\ Pastis : Eau (3:7)

0
203 Pastis : Eau (1:3 ou 2,5 :7,5) R t
10 astis : Fau (1:3 ou 2,5:7, a or

0 PP 5:5  6:4  7:3  8:2 9:1
20 R:E
10 g Pastis : Eau (2:8)

0
20
10 g Pastis : Eau (1:7 ou 1,25:8,75)

0

%g :i: Pastis : Eau (1:9)

07 S S B S S B A AR

2 3 4
10 10 10

Diameétre / nm
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Est-ce que cest toujours trouble ?
Influence du rapport Ricard /eau Ethanol ()

]. I,lm Miscibles Miscibles
20 Pastis : Eau (8:2)
10 S
0
20 \
10 % /\ Pastis : Eau (7:3) \ Eau “
0 W
%8 % /\ Pastis : Eau (6:4) \ ( )Non miscibles
: : \
0 - \
20 \
0 g /\ Pastis : Eau (5:5) . O/S
2 0 Coexistence
o 20 i ncd -
2 10 % /_I\ Pastis : Eau (4:6) oINoaa P
=] \ .
= 0 N il “:vj‘(\\ \
5 20 i N
3 10 Pastis : Eau (3:7) A 4
2 50 . )
é 10 % Pastis : Eau (1:3 ou 2,5 :7,5) = \\ Ou;
= 0 I ia -
S 20 fal
10 % Pastis : Eau (2:8) 1
0 . .
20 Demixtion
10 % Pastis : Eau (1:7 ou 1,25:8,75) p— -
200 —~ Metastable regions — R
0 %: Pastis : Eau (1:9) 4 ’ "\
0 : : - - - - - - : : : : ; : : ; A -
' , 2 3 § s 6 7 809 . 2 3 i s 6 7 809 ) (4 W 0
10 10 10

Diametre / nm
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Est-ce que cest toujours trouble ?

Influence du rapport Ricard /eau
lpm

| Pastis : Eau (8:2)

I/\ Pastis : Eau (7:3)
/\ Pastis : Eau (6:4)

Ethanol (S)

Miscity \I\/Iiscibles
Eau “
(W)

Non miscibles

Pastis : Eau (5:5)

J\ Pastis : Eau (4:6)

Pastis : Eau (3:7)

Intensité de diffusion
T R S T S S S S

3] = b = b
OS‘SOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

PP PPP P 11 111 gy 11 111 P T T UL L L g T T T 1 P 1 T

\
Pastis : Eau (1:3 ou 2,5 :7,5) "‘.,\
Pastis : Eau (2:8) : \\\ >
2\
\ ‘\
Pastis : Eau (1:7 ou 1,25:8,75) \\
o > \
is - . ' ~ Metastable regions —
Patis:Ba(uo) | 2/ Metastable regions — -\ 12,5 %40% = 9%
2 5 4 05 6 789 2 5 4 05 6 7809 A= ,
2 3 4 .
10 10 10 W O

Diamétre / nm
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Evolution dans le temps - instabilité

== 5 |
= YA PAS DE
REGLE %
 TANT QUE CEST _ . ] o
FRAIS - S 204 Ooo
Tl S ]
j’g i Oo Température
6 — an
g 167 N 0 5°C
§ ] & ® 24°C
5 12— ©
’ . b 4 e
Préparation £ o
0.8 — 0%
2cl de pastis dilués dans un grand 1 ¢ . o
) . . 0.4 omposition CDCCb
verre, allongés avec 5 (classique) a 1 Ricard-eau 7:3 -
7 (piscine) volumes d’eau bien 00 ] ' ' s S ——
a I | L | 1T 11 I | L | 1T 11 | | L I L L | | I I | L
fraiche et une cascade de glacons. 0 0 I 50 40 50 60 20

Temps / min
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Evolution dans le temps - instabilité

Absorbance a 800 nm

24 —
2y ] Pastis : eau 7:3 (t=0)
o, - N Pastis : eau 7:3 (t=4h)
i COO . 18 —_
2.0 H OO © 7
i (0] 2 16 —
] o Température = i
1.6 - ao o T M
_ o O 5°C < ]
] dbo O 24°C 2
i % S 8-
i @ -
0.8 — qu 6 —
_ C o o O 4 —
i omposition Py i
0.4 — . [C=N 2 ]
1 pastisieau 7:3 ® —
s %mms A R L R T
OO o | | | | L I | L | | L | | | | L I | L | LI 102 103
0 10 20 30 40 50 60 70 Diamétre / nm

Temps / min
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Evolution dans le temps - instabilité

Composition Ricard:Fau 1:5

lpm
20
é t = 200 min
0
20
t = 140 min
o 0
£ |
é t =120 min
= 0
—UZO
< é t = 90 min
B0
820
=0
20
_add t = 40 min
0
20% - t=15 min
0
Zoé t =0 min
0 1 1 LI ! ¥ "l% LI | 1 I
S 67809 2 3 4 5 67809 2 3 4
Rapport 100 1000

R:E Diamétre / nm




Diameétre / nm
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Influence de la température

1100 —
0
1000 —
@] -20
900 0" ~-0- g =
@] ) T ° _ _
800 — g 40
700 — v © -60
600_ 1 _80 IIII|IIII|IIII| IIIIIIII|IIII|IIII|IIII| LILILE LA
500 — \\ 20 30 40 50 60
. Température / °C
400 — o
300 — 8\
200 8 H_@___Q___g___g___g
100 —
0_
| I | | | | I | I | I |
15 20 25 30 35 40 45 50 55 60 65 75

Temperature / °C

Intensité de diffusion
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b o

]

] b o b [\
S O O OO OO0 OO0 OO0 oo oo o

b
o o O

lum

:% Retour 20°C
%_/\ 60°C
i 55°C
é—/_\ 45°C
é _ 0°¢
. o
é L 25%
S 6789 > 3 4 3 670l !

100 1000

Diameétre / nm




Intensité de diffusion

JT Le vin pastis en question, 24 mai 2019, Marseille

Influence tensioactif

Paic

16 —

Pastis : eau 7:3 (t=0)
Pastis : eau 7:3 (t=4h)

Pastis : eau 7:3 + paic

T T T T T T T 1
2 3 4 5 6 7 8 9

3
10

Diameétre / nm

Intensité de diffusion

Sodium dodécyl sulfate (SDS)

5
|

S
1

)
|

Pastis sans eau froid (5°C)
Pastis piscine (1 pastis / 7 cau)
Pastis chargé (1 pastis / 3 cau)

Ajout tensioactif

T T
2 3 4 5

T T T [ ~ 1 T | B R
6 789 2 3 4 5 6

3
.10
Diameétre / nm



JT Le vin pastis en question, 24 mai 2019, Marseille

Sodium dodécyl sulfate (SDS)

s -~ e,

o0

. . -~ - —
T T e T e T T T T "‘--D_a- o) H-E|+

SDS

Expérience

100 mL
(12,5 Ricard / 87,5 eau

1:7) I

—>

L 1

CMC théorique
= 8,2 mmol.L.-1 24 25°C

SDS
0,12 mol.LL!
700 mg dans
20 mL deau

A réaliser le plus vite possible !!!!

CMC expérimentale
= 7,1-9,2 mmol. L1

13 -

15 % d’erreur

(Fluorescence 19 %)

Absorbance a 800 nm

0.45

0.40 —
0.35 —
0.30 —
0.25 —
0.20 —
0.15 —
0.10 —

0.05 —

0.00

O
@ !
o
®e :
Q |
@] |
OO :
Q1
|
b4
1O
L@
. O
|
I
1
' [ ' [ ' [
4 6 8

Concentration / mol.L
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